Semaine du 23 au 27 Décembre 2024

Menus du 23 décembre au 03 janvier
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Vous Guisines, nous faisons lo rosto

Les menus peuvent étre
modifiés en fonction des
modalités d'approvisionnement
liées au transport des denrées
ou pour toute autre raison.

Semaine du 30 décembre 2024 au 03 janvier 2025
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